Klimagerecht essen in Kiel -
Von Flugobst und Reisegemiise!

Was hat unser Essen mit dem Klimawandel zu tun?

Wausstet ihr,

- dass beim Transport von 1 kg Fleisch aus Argentinien 12 kg CO. entstehen?

- dass jeder von uns ca. 80 Kg Lebensmittel im Jahr in den Miill wirft?

Unsere Angebote umfassen:

Modul A
Klimagerecht essen

Modul B
Lebensmittelreste retten

Bei einem gemeinsamen Friihstiick erkunden wir
mogliche Hintergriinde der Klimaverdanderungen
auf unserem Planeten. Dabei verdeutlichen wir
ganz praktisch den Zusammenhang zwischen
Erndhrung, Umgang mit Lebensmitteln und dem
Klimawandel bzw. dem Hunger und Durst in
weiten Teilen der Erde.

In diesem Projektangebot erforschen wir die
Ursachen und Folgen der Lebensmittel-
verschwendung und entwickeln praktikable
Losungen fiir unseren Alltag. Beim gemeinsamen
Kochen retten wir Lebensmittel vor der Tonne.

Auf spannende und spielerische Art werden altersgerecht (4.-8. Klasse) die Hintergriinde vermittelt.

Dauer: 2,5 Stunden
Kosten: 60 €

Dauer: 3 Stunden
Kosten: 60 €

Projekttag mit 5 Stunden (nur fiir weiterfiihrende Schulen méglich, 120 €)

Modul A und B kénnen im Naturerlebniszentrum Kollhorst,
Modul B alternativ in Eurer Schule durchgefiihrt werden.

Buchen Sie eines der Projekte bei

Geo step by step e.V., buero@geostepbystep.de oder 0431 / 363118.

Ansprechpartnerin ist Eva Bornig.

Ein Kooperationsprojekt von :

Fiir die Kieler Schulen wird das Projekt durch das
Umweltschutzamt (Klimaschutzfond) der Stadt Kiel gefordert.

www.geostepbystep.de

www.resteritter.de
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